Makói hagymaleves


· előkészület: 15 perc

· főzés: 25 perc

hozzávalók 4 főre  

· 4 fej vöröshagyma 

· 3 gerezd fokhagyma 

· 20 szem bors 

· 1/2 l száraz fehérbor

· 2 erőleveskocka

· 1 dl olaj

· 1 nagy kifli

· frissen vágott snidling 

elkészítés  

1. Negyed karikákra vágjuk a hagymát.

2. A fazékban megforrósítjuk az olajat (ha nem elég forró az olaj a leves zavaros lesz!).

3. Hozzáadjuk a hagymát, pár percig pirítjuk, majd felöntjük a borral.

4. Teatojásban vagy fűszerkosárban adjuk a hagymához a borsszemeket és 2 gerezd fokhagymát.

5. 10 perc párolás után 1 l vizet és 2 erőleveskockát adunk hozzá.

6. Újabb 10 perc forralás után fokhagymával bedörzsölt, pirított kiflikarikára tálaljuk és bőven hintjük snidlinggel.

